
BA R  À  H U Î T R E S

huîtres CITRON, MIGNONETTE, RAIFORT -  UNITÉ 3

CREVETTES cocktail -  19

v i n s  au  v e rr e

b l a n c
VÉNÉTIE, LA BIANCARA MASIERI, 

ANGOLINO MAULE, 2023. Garganega - 12

VÉNÉTIE, PINOT GRIGIO, DOMINI DEL LEONE 
Pinot Grigio   - 13

ROERO ARNEIS, DLA TRIFULA, BUGANZA, 2023 
Arneis -14

OKA, LA CACHE,  
DOMAINE POLISSON, 2023 

Chardonnay, Chenin Blanc  - 17

r o u g e 
ST-BLAISE-SUR-RICHELIEU, ROSSO DI MIRACOLO, 

DOMAINE AMALGAMES, 2022  
Marquette, Frontenac  - 10

ALTO ADIGE, VERNATSCH SCHIAVA,  
PETER ZEMMER, 2023 
Vernatsch Schaiva- 14 

 
BORDEAUX, CHÂTEAU PATACHE D’AUX, 2018 

Merlot, Cab. Sauvignon, Cab. Franc  - 14

PROVINCIA DI PAVIA, UVA RARA,  
FRECCIAROSSA, 2023 

Uva Rara -16

B u l l e 
PROSECCO SANS ALCOOL, NOZECO,  

Muscat, Chardonnay - 10 

PROSECCO, TERRA VIVA,  
PERLAGE, Glera - 12 

VINO FRIZZANTE ROSATO, ROSISSIMA, 
 MONTESISSA, 2023 

    Barbera, Bonarda   - 17

FRANCIACORTA BRUT, SOLO UVA 
    Chardonnay - 26

O r a n g e 
VÉNÉTIE, BLANKO,  

NEVIO SCALA SOCIETA AGRICOLA S.S 
Garganega, Malvasia Istriana, Moscato - 14

OKA, SOIRS, LIEUX COMMUN, 2022 
Riesling  - 15

R o s é
TERRE SICILIANE, PASTELLO, ODART, 2023 

 Nerello Mascalese  - 10

TOSCANA ROSATO, OTTOMANI, 2023 
Sangiovese, Canaiolo - 13

B O U T E I L L E S  &  C a n e t t e s 

 PERONI - Blonde italienne - 9 

L’AUTRE BRASSERIE X MAJESTIQUE
GOSE DU MAJ - Gose à l’argousier - 9

Brasserie IPPON 
SANSHO-GINGEMBRE - Ale Gingembre et Poivre - II 

SHUHARI - Sûre Gingembre et Poivre, 500ml - 20
JOIHIRU - Ale sauvage sur marc de Blaufränkisch, 500ml - 20 

Brasserie Avant-Garde 
ROUGE FRAMBOISE - Sûre aromatisée -12 

DOUX BISOUX - Witbier lime kaffir et jasmin -12  
FASHIONISTA - NEIPA - 12

F û T S

B O R É A L E 
LAGER, ROUSSE, BLANCHE, STOUT - 7 / 9 

IPA DU NORD-EST - 8 / 10.5

CIDRERIE ROUTE 1
ORIGINAL - 8 / 10.5  

B i è r e s  s a n s  a l c o o l 
HORS SENTIERS (SANS ALCOOL)

Blonde, Rousse, IPA - 9  
PERONI 0% (SANS ALCOOL)

Blonde italienne - 9

Cidres 
LAFONTAINE - Cidre pétillant - 8 

 CIDRERIE DU CHEMIN 9 - Cidre au poire 750ml - 28 



M E N U

FOCACCIA, TAPENADE & 
HUILE D’OLIVE - 7

TOAST AUX ANCHOIS ET 
TOMATES - 9  

TREMPETTE D’ARTICHAUT 
ET ÉPINARD - 14

PIZZETTA, 
 MOZZARELLA, TOMATE,  

BASILIC - 13

PIZZETTA,                       
     CALABRESE, GIARDINIERA, 

BOCCONCINI - 15

OLIVES MARINÉES - 5

ARANCINI, TOMATES 
 PROSCIUTTO  - UNITÉ 5

FRITES,  
MAYO CACIO E PEPE - 8

p a s ta 
 

RIGATONI ASPERGE,  
GRANA PADANO, SPECK  - 27

LUMACHE FARCIS  
AUX FROMAGES,  SAUCE TOMATE - 28

CAVATELLI, AGNEAU,  
PIMENTS, ROQUETTE - 29

AGNOLOTTI, ÉPINARDS, RICOTTA,  
POIS, POIREAUX, PANCETTA - 32

TAGLIATELLE AUX HOMARDS, BISQUE - 38 

 

v e r d u r e
SALADE VERTE, VINAIGRETTE ITALIENNE - 15

SALADE CÉSAR, SUCRINE, ANCHOIS  
CROÛTONS, MORTADELLA - 18

ASPERGES, ‘NDUJA, STRACCIATELLA - 19

BURRATINA, BETTERAVES JAUNES, 
 BASILIC, PESTO AUX  PISTACHES  - 24

CHAMPIGNONS RÔTIS, RICOTTA,  
AIL DES BOIS  - 26

d i  m a r e
PÉTONCLES TORCHÉS, PIPERADE, 

PROSCIUTTO, MELON - 23

TATAKI DE SAUMON ÉPICÉ,  
ENDIVES, CHILI CROQUANT  - 21

PIEUVRE, PESTO DE TOMATES,  
POLENTA, AUBERGINES - 31

FILET DE BRANZINO, ÉPINARDS,  
AIL NOIR, BROCCOLINIS - 32

c a r n e 
MORTADELLA GRILLÉE, PROVOLONE,  

PESTO AUX PISTACHES, MIEL - 13 

POLPETTES, SAUCE TOMATE,  
CRÈME DE PARMESAN, PANGRATTATO - 16

CARPACCIO DE BŒUF, PARMESAN, 
TOMATES SÉCHÉES - 22

STEAK ANGUS, POMME DE TERRES AU 
ROMARIN, SAUCE AU POIVRE - 36 / 7 oz
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